Dégustation sur place _ - .
EBsri08 prodluits of RECOMMANDATIONS

Stockez vos conserves
dans un endroit frais et sec.

Les foies mi-cuits et les magrets séchés sous-vide
sont G conserver a une température
n'excédant pas 3 ou 4°C.

La date limite de consommation
figure sur le sachet.

=

¢/ Nos volailles sont de qualité fermiére
v/ Gavage au mais entier

v/ Nos produits sont garantis sans aucun
produit chimique

‘POUR VOS COMMANDES

Par téléphone : 05 53 61 1387
(contre remboursement)

Par courrier: FERME DU REBEYROTTE
' REBEYROTTE
24150 PressicNACc-VicQ

Par mail : thierry.roussel5@wanadoo.fr

Jeréglepar: [ | cheque VISA

Nos menus - [] carte —
gastronomiques

MLt b ENNRENENNENEEEEE
Apéritif maison, vin et café compris | — T —— _
ENEE BEE 4

Ouverture
du mardi au vendredi le midi

Soir et week-end sur réservation
Repas de groupe sur réservation toute I'année o e Prasg Tkt D A Wty < e




BON DE COMMANDE

FOIE GRAS DE CANARD ENTIER CONFITS DE CANARD Ft | Poids | Prixé |MNore Montant
Poids net Chair de canard, graisse de canard  Poids net NOM CONEITSDE CANARD
98 % fo,l'e de canard, 1/1 2 70 g 13,00 € 2 CLIiSSéS de Canard 2 ZPGI’I'S 5/8 600 g 15’00 € ' : 2 Cuisses 5/8 600 15,00 ........................................
i = : Prénom : 3 cuisses 5/4 | 900 | 21,00 | ... |.... I —
2% sel, poivre 1/6 1309 23,00 € 3 cufsses decanard-3parts 5/4 900g 21,00 € :
4 cuisses de canard -4 parts 7/5 1300g 26,00 € : Kedrossas . 4 cuisses 75 {1300 | 26,00 |... |
/4 2009  35,00€ 5 cuisses de canard - Sparts 7/5  1370g 30,00 € : b MRty
1/3 280g¢g 44,00 € 6 petites cuisses de canard - 6parts 7/5 1380g 30,00 € [ 6 petites cuisses 715 | 1880 13000 |..... [ oo
1/2  400g 56,00 € Tél.:
i MAGRETS 3003 lekg RIS P F—
MAGRETS DE CANARD i : , DE CANARD 350g
! Ft | Poids Prix€ | Nbre Montant Salés et séchés
- g (poids a l'unite : ga g s g { FOIE GRAS DE CANARD | 112 | 70 13,00 | ...
FOIE GRAS DE CANARD MI-CUIT 1 kg (poids & l'unité : 300 g 4 350 g) 40,00 €/k
_ : ENTIER MOUSSE DE FOIE 16 | 120 | 12,00
Sous vide lekg 132,00€ _ ) 16 | 130 | 23,00 | | DE CANARD 14 | 190 | 1500
(poids al'unité : 250 g 3400 g) ~ MOUSSE DE FOIE DE CANARD , TAAD00 35000 | e [ooiii
Peids it .; 13 1280 | 4400 | o PATE DE CANARD 1/4 | 200 | 14,00 | ...
53 % foie gras, 176 1209 12,00 € ! R 172 ] 400 [ 19,00 | . |
22 9/ ,ait, 1 ?/ muf, -]/4 -] 90 15'00 € b ! P
GRATTONS DE CANARD 2% sel, poivre J 11
—— ’ : RILLETTES AU FOIE 1/4 | 200 T400 | .o [
: ‘ ;. FOIE GRAS DE CANARD | 2504/ lokg | 132,00 | oo | DE CANARD
0 P ] MI-CUIT
98 % pur canard, 1/4 2009 12,00 € PATE DE CANARD ; 4009 ﬁﬂ?g,\‘,’,f,ﬁr 44 | 800 | 1700 |
[ I i 1
2 % sel, poivre, ail 1/3 280¢g 13,00 € _ et | OE CANARD 7/5 | 1200 | 22,00
/2 400g  14,00€ 31%porc, 31 %canard,  1/4 200g  14,00€ | GRATTONS 14 | 200 | 1200 | . |
35% foie gras de canard, 1/2 4009 19,00 € 1 DE CANARD
1 9% ceuf. 2 % sel et poivre ,: G L S i
S ! 1/2 | 400 FA007] ... |
GESIERS DE CANARD CONFITS ;l A oot oyuotte S
5 gésiers 1/2 14,50 € RILLETTES AU FOIE DE CANARD | . voud remercle de
Poids net ) GESIERS DE CANARD | 1/2 T SRR e ! Total 1
68 % viande de canard, /4 200g 14,00 € : kil REHG volne wme
o 30 % foie gras de canard, { el voud doufaile + Total 2
PATE DE FOIE DE CANARD 2 % sel, poivre )
== ! PATE DE FOIE 6 | 130 | 1500 | . | une agnéable G R
oldsmet : DE CANARD W&M
53 % foie de canard, 1/6 130g  1500€ CASSOULET AU CONFIT DE CANARD | g s |
45 % farce, 1/4 2009 22,00 € Poids net C\’:: 1/3- 280V 226008 ... | Pour toute commande a partir de 600 €
. i 50 % confit de canard, 4/4 800g 17,00 € i 1/2 | 400 IH00W o [ it + Frais de port 10% it
o) :
2% Se-{, polivre 1/3 280 g 26,00 € saucisse de canard, 7/5 12 kg 22,00 € J: : Franco pour toute commande a partir de 350 €
1/2 4009 32,00€ couennes, 50 % haricots !
: Total 1 TOTAL DU
I

Nos prix s'entendent TTC Emballage et frais de port : + 10 % Franco de port pour toute commande a partir de 350 € i Remise de'5 % a partir de 600 € de commande TTC




